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Enjeu 1 : Soutenir l’agriculture par la création de 
débouchés sur les filières locales et renforcer le lien entre 
consommateurs et producteurs 

 
Action : Développer des débouchés pour les filières locales et accompagner les acheteurs 
 
Sous-actions :  
Formation des chefs de cuisine 
Visite de ferme à destination des chefs de cuisine 
Newsletter de la restauration collective 
1 réunion collective par an avec l’ensemble des communes 
Accompagner les communes et les établissements dans la rédaction de leur marché  
Accompagner les ESMS - 1 réunion collective / an 
Accompagnement projet légumerie du SIVOM sourcing marché 
Accompagner les métiers de bouche dans l’achat de produits locaux (mise en relation avec 
les producteurs) 
Accompagner les porteurs de projets en lien avec le PAT 
Réunion réseau des acteurs de l'alimentation durable 
Prospection des producteurs dans la RHD Inscription des producteurs sur Approlocal 
 
  
V. le bilan transmis en complément pour les actions directement liées à la restauration hors 
domicile en annexes. 
Le coût de ces actions est de 15 105 € (coût journalier : 26.5j*570 €). 
 
 
Action : Assurer auprès des habitants la promotion des producteurs en circuit court 
notamment au travers de l’outil « où acheter local » développé par la chambre 
d’agriculture et la région Hauts de France 
 
Sous-action : Organisation d’une journée porte ouverte des exploitations 
agricoles « Fermes en fête » sur le territoire 
 
Lors de cet événement, le 11 juin, 5 exploitations agricoles du territoire de la CABBALR ont 
ouvert leurs portes au grand public pour présenter leur métier, leur quotidien et promouvoir 
leurs productions locales.  
 
La recherche des participants pour l’édition 2023 a été menée en partie par la Chambre 
d’agriculture. Des contacts ont été pris avec M. Fardel, M. Blondiaux et Mme Carbonnaux, 
les exploitants qui n’avaient pas encore participé à l’évènement lors de précédentes éditions. 
Des visites sur leur exploitation ont été faites pour présenter l’évènement et faire un tour du 
terrain pour réfléchir avec eux sur la manière d’aménager et d’organiser leur porte ouverte 
(1,5 j). M. Blondiaux étant un éleveur porcin, l’ouverture des bâtiments d’élevage au grand 
public était interdite pour des raisons sanitaires. Il a donc décidé d’annuler sa participation à 
l’évènement, malgré plusieurs propositions de notre part sur d’autres possibilités d’exposition 
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pour les visiteurs. Avec Mme Carbonnaux, nous avons travaillé sur le contenu des affiches à 
exposer et les détails pratiques de l’accueil sur son terrain (2 j). 
 
En parallèle, le suivi de la prestation de Chefs en Nord a été assuré. Cette association de chefs 
de cuisine utilise les productions de la ferme pour réaliser des recettes gastronomiques, avec 
des dégustations pour le public. Cette activité de prestation a été proposée sur chaque ferme. 
Nous avons donc dans un premier temps contacter M. Duplouy (président de Chefs en Nord) 
pour organiser la logistique des différents groupes de chefs par ferme, et les besoins en 
équipement. Un fichier récapitulant les différentes spécificités et attentes de chaque 
exploitation lui a été transmis (1 j). 
 
Une réunion d’informations (v. annexes) organisée par la Chambre a eu lieu le 10 mai  avec 
l’ensemble des participants et les membres de la CABBALR impliqués dans le projet pour 
faire un suivi de l’organisation (0,5 j). 
 
Est arrivée ensuite la phase de communication autour de l’évènement. Suite à plusieurs 
échanges téléphoniques avec l’ensemble des participants agricoles, un document récapitulatif 
des exploitants avec des photos, un listing des animations proposées, et le type de production 
sur la ferme (0,5j) (v. annexes) a été rédigé et transmis à la CABBALR. Celle-ci a ensuite 
produit des affiches et des flyers pour l’évènement, qui ont été apportés en main propre aux 
participants (0,5 j). Le 23 mai, la Chambre d‘agriculture a participé à l’organisation et à la 
tenue d’une conférence de presse chez Mme Carbonnaux. M. Lecomte, M. Hannebique et M. 
Cordonnier ont pu échanger et présenter l’évènement à la presse (0,5 j). 
 
Enfin, le dimanche 11 juin, le jour j, durant la journée, nous sommes passés chez l’ensemble 
des exploitants pour s’assurer du bon déroulé de l’évènement (1 j). Une réunion de débriefing 
a été organisée entre agriculteurs à Lorgies le 26 juin (v.annexes), pour faire un point 
ensemble sur les points positifs et négatifs, ainsi qu’un retour sur les chiffres de 
présence(0,5j). Un retour par téléphone et écrit a été transmis à Mme Joffres et M. Naglik le 
30 juin (0,25 j). 
 
Le coût est de 9 752.3€ (v. facture des Chefs en Nord en annexe) 
 
Coût de l’enjeu 1 en 2023  :  24 857.30€ 
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Enjeu 2 : Assurer la préservation des ressources naturelles 
et le développement des énergies renouvelables 
 
Action : Protéger les ressources naturelles (eau, sol, biodiversité) en encourageant les 
pratiques agro-écologiques 
 
Sous-actions 1 : Projet nichoirs / bandes fleuries / non fauchage de bord de champs / 
écopâturage 
         
Mise en place de l’opération nichoirs sur les exploitations du territoire  
 
L’opération nichoirs, amorcée en 2019, s’est relancée sur l’année 2023 chez 8 nouveaux 
agriculteurs. 
Les agriculteurs intéressés ont été contactés par téléphone afin de cerner leurs attentes par 
rapport à l’installation des nichoirs sur leur exploitation et un agenda de visite avec une 
écogarde de la CABBALR a été planifié (1j). La visite des exploitations a eu lieu le 9 mai et 
lors de la matinée du 12 mai. L’écogarde et le conseiller développement local se sont rendus 
sur site pour répondre aux questions des exploitants et déterminer les emplacements pertinents 
et le nombre de nichoirs nécessaires (1,5j). Le retour de l’écogarde aux agriculteurs et la 
remise des nichoirs se feront courant 2024.  
 
Le coût est de 1 425€ (coût journalier : 2.5j*570€). 
 
Valorisation des expérimentations de couverts mellifères en parcelles et suivi des bords 
de champs 
 
Des expérimentations sur l’entomofaune présente en bord de champs selon les modalités de 
gestion agricole ont eu lieu sur le territoire de la CABBALR. Une valorisation de ces résultats 
auprès du monde agricole été souhaitée puisqu’elle permet le partage de la connaissance des 
espèces auxiliaires et de l’intérêt d’accueillir la biodiversité pour avoir des systèmes de 
production plus résilients.  En parallèle, l’une des volontés communes de la CABBALR et de 
la Chambre d’agriculture est de travailler sur la médiation des pratiques agricoles auprès du 
grand public. Comprendre les enjeux auxquels fait face l’agriculture en termes de lutte contre 
les ravageurs, et l’intérêt de la biodiversité dans cette lutte, est une thématique qui peut 
intéresser tout citoyen, et permettre également d’instaurer un dialogue entre grand public et 
agriculteurs. Il a donc été proposé de mettre en place et d’animer une demi-journée d’ateliers 
pédagogiques et manuels autour de la thématique des insectes du milieu agricole, pour les 
enfants sur le site de Geotopia, le 18 octobre. En parallèle, des panneaux techniques agricoles 
et de vulgarisation scientifique auraient été disposés dans les salles d’ateliers pour les adultes 
accompagnateurs avec un temps d’échange planifié avec les écogardes et les référents de la 
Chambre .  
 
Le 11 juillet, une réunion a eu lieu entre les référents de la Chambre pour établir les grandes 
lignes du projet de restitution (0,25j). Puis, une réunion d’organisation a été menée à Geotopia 
avec des techniciens Chambre et CABBALR le 20 septembre (1,5j). Le service 
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« Communication » de la CABBALR a produit une affiche qui a été transmis aux agriculteurs 
du territoire avec un message explicatif par mail le 29 septembre (1j). Une relance par sms a 
été faite le 9 octobre (0,25j). Par manque d’inscription du monde agricole, ce projet a été 
abandonné. 
  
Le coût est de 1 710€ (coût journalier : 3j*570€). 
 
Action : Développement de l’écopâturage  
La CABBALR a contacté la Chambre d’agriculture le 19 avril par rapport à une recherche 
d’éleveur ovin pour l’entretien de 3 terrils. Une réunion a été organisée pour présenter le 
projet dans le détail le 4 mai à la CABBALR (0,5j). 
La CABBALR était à la recherche d’un prestataire ou d’un éleveur sur le secteur (Auchel, 
Marles les mines, Lozinghem) qui pourrait faire pâturer ses animaux sur les 3 terrils pour 
entretenir la végétation présente. Les 3 parcelles sont connectées et forment une surface d’un 
seul tenant de 27 ha. L’idée est de faire un contrat sur 2 ans, renouvelable. La Chambre a donc 
contacté différents éleveurs pour présenter cette proposition. Un éleveur a été intéressé et a été 
mis en relation avec la CABBALR (0,5j).  
 
La CABBALR est ensuite revenue le 2 août auprès de la Chambre suite à des interrogations 
sur la nécessité de réaliser des études de sols sur ces terrils au préalable d’une exploitation 
ovine par pâturage. Une visioconférence inter Chambre a été organisée le 29 août avec les 
référents techniques pour pouvoir leur apporter une réponse (0,5j). Les informations évoquées 
ont été transmises à Mme Pruvost et Mme Bouquillon (0,5j). 
 
Le coût est de 1 140€ (coût journalier : 2j*570€). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

6 
 

Sous-actions 2 : Poursuites de la réflexion / consultation « Water for tomorrow » et 
déclinaison locale en actions 
 
Cela s’est décliné sous plusieurs formes : 
-Participation à la synthèse de l’enquête agricole du projet Water for Tomorrow (2.5j) : 
Le volet agricole a fait l’objet d’une enquête auprès des agriculteurs construite avec le 
BRGM. L’enquête a été communiquée par la Chambre d’agriculture aux agriculteurs du 
territoire. La synthèse a fait l’objet d’échanges réguliers avec le BRGM.  
Une réunion de clôture du projet Water for tomorrow a eu lieu le 22/03/2023  
 
-Réunion de travail et d’échange avec la CABBALR (2 j) sur la thématique de l’eau 
Le 15 mars 2023 (visio) et 23 novembre 2023 (présentiel)  
 
-Mise en place de la gestion volumétrique de l’eau sur le territoire de la CABBALR (4j) (v. 
annexes) 
Le territoire de la CABBALR a été choisi comme territoire test pour préparer le déploiement 
de la gestion volumétrique de l’irrigation en 2024. 
La zone de test s’étend sur tout le bassin de la Lys notamment parce que c’est un territoire sur 
lequel l’expérimentation des PTGE est étudiée.  
Enfin, le travail engagé par la CABBALR pour mieux connaître la ressource en eau par 
l’équipement d’un réseau de piézomètres sera complémentaire avec la mise en place de les 
gestion volumétrique. La meilleure connaissance des besoins en irrigation couplée avec la 
meilleure connaissance de la ressource participe à progresser vers une meilleure gestion de la 
ressource en eau. 
Le territoire de la CABBALR a été choisi pour compléter les travaux menés actuellement 
autour de la gestion de l’eau avec la problématique agricole notamment l’irrigation. 
L’un des objectifs de la mise en place de la gestion volumétrique est de connaître dès le début 
d’année les besoins en eau exprimés par les irrigants. La connaissance de ces besoins doit 
nous permettre d’anticiper les éventuelles périodes de sécheresse pour optimiser les 
prélèvements agricoles en valorisant le suivi de la ressource en eau par la CABBALR.  
Dans ce domaine la CABBALR est dans l’anticipation. 
Seize agriculteurs ont participé à cette phase de test sur le périmètre de la CABBALR. 
 
Le coût est de 4 845€ (coût journalier : 8.5j*570€) 
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Action : Concourir à la gestion des milieux aquatiques et à la lutte contre les inondations 
(ex : entretien des cours d’eau, lutte contre l’érosion des sols etc… ) 
 
Sous -action : Ouvrages de lutte contre l’érosion et entretiens des cours d’eau  
 
Par rapport à la gestion des écoulements et la lutte contre l’érosion, la CABBALR a mené une 
étude visant à installer différents ouvrages sur le territoire. La CABBALR souhaitait réaliser 
des réunions de restitution de cette étude auprès du monde agricole. Afin de préparer ces 
réunions, une réunion interne Chambre a eu lieu le 19 avril (2*0.5j) pour préparer notre 
intervention à la réunion du 10 mai (2*0.5j).  
Suite à cette réunion, 4 réunions de restitution ont été organisées par la CABBALR avec 
l’intervention de la référente érosion de la Chambre (2j) (v. en annexes) 
Le mardi 30 mai à 14 heures : Caucourt / Estrée Cauchy / Fresnicourt le Dolmen / Gauchin 
Légal en salle des fêtes de Gauchin Légal ; 
Le lundi 5 juin à 14 heures : Hermin / Rebreuve-Ranchicourt en salle des fêtes d’Hermin ; 
Le jeudi 8 juin à 14 heures : Diéval / Ourton / Divion en salle des fêtes de Diéval ; 
Le jeudi 12 juin à 14 heures : La Comté /Houdain / Bajus / Beugin en salle des sports de la 
Comté. 
 
Le 12 décembre, une nouvelle rencontre a eu lieu entre la CABBALR et la CA pour 
poursuivre sur la mise en place technique des ouvrages (1j).  
  
Le coût est de 2 850€ (coût journalier : 5j*570€). 
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Action : Développer des sources d’énergies à partir des productions agricoles 
(méthanisation / réseau de chaleur) ou des installations agricoles (photovoltaïque) 
 
La Chambre d’agriculture et la CABBALR se sont rencontrés le 31 janvier sur la production 
d’énergies en lien avec les exploitations agricoles (1j). Voici les pistes de travail pour la mise 
en place d’un plan d’action qui étaient ciblées : 
-Accompagnement de projets de méthanisation intégrant des matières premières agricoles 
-Le développement du photovoltaïque dans les exploitations agricoles 
 
Sur le premier point, la Chambre d’agriculture a participé à plusieurs COTECH relatifs à 
l’émergence d’un projet de méthanisation (services développement local et énergies) : le 12 
avril, le 5 juin, le 21 septembre, le 30 novembre (3,5j).  
 
Sur le deuxième point, il a finalement été décidé d’inscrire le développement du 
photovoltaïque dans d’autres programmes d’actions, plutôt que dans le cadre de la convention 
entre nos deux structures. 
 
Ainsi pour valoriser le temps d’accompagnement prévu sur cette thématique, des jours ont été 
consacrés à la gestion des déchets verts pour favoriser le retour aux sols de la matière 
organique (2j). Un courrier a été envoyé. La Chambre d’agriculture propose de réfléchir au 
développement d’une voie de compostage pour ces déchets verts 

 
Le coût est de 3 705€ (coût journalier : 6.5j*570€) 
 
 

Coût de l’enjeu 2 en 2023 :  15 675€ 
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Enjeu 3 : Maintenir une agriculture attractive et 
rémunératrice 
 
Action : Accompagner l'installation-transmission des exploitations agricoles 
 
Sous action : Participer à la mise en place d'aides économiques en faveur de l'agriculture 
 
Une visioconférence a eu lieu entre nos deux structures le 11 octobre L’objectif était de redéfinir 
les actions à envisager sur cette thématique et repréciser un calendrier (1 jour). 
Voici les principaux éléments :  

o Développement d’une aide économique à la reprise ou à la transmission portée par 
la CABBALR. Des compléments sur la faisabilité de cette action doivent être 
obtenus auprès de la région.  

o Accompagnement individuel des cédants. La Chambre d’agriculture accompagne 
durant la fin d’année 2023 deux producteurs qui souhaite trouver un repreneur.  

 
Voici en complément quelques éléments sur les accompagnements en cours (pour la formalisation 
du projet de cession, la recherche d’un repreneur, puis la transmission de l’entreprise)  
Pour la Cressonnière (0.5j) 

- Prendre connaissance du système de production, de la santé économique de la structure, 
mettre en avant les avantages et inconvénients… afin de rédiger 2 documents : une 
annonce attractive qui sera diffusé sur le Répertoire Départ Installation, sur les réseaux 
sociaux, auprès des partenaires du PAIT et des établissements de formation, ainsi qu’une 
fiche complète descriptive du projet de transmission de l’entreprise qui sera transmise aux 
candidats à la demande 

- Définition du rétroplanning de transmission 
 Suites pour 2024, accompagnement dans la poursuite des choses si nous trouvons le 

repreneur. Nous nous sommes fixés une date limite de juin 2024, pour prendre une 
décision et éventuellement booster à travers les médias l’annonce. Pour le moment, le 
cressiculteur souhaite préserver son anonymat dans l’annonce. 
 

Pour l’établissement horticole (0.5j) 
- Définition du retroplanning de transmission et conseils dans les démarches administrative 

de transmission. 
- Cadrage de l’évaluation de l’entreprise 
 Suite pour 2024, accompagnement (selon accord de la CABBALR) dans la recherche d’un 

repreneur également. 
 

Le coût est de 1 140 € (coût journalier : 2j*570€) 
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Sous action : mettre en place un dispositif d'accompagnement aux activités économiques de 
diversification agricole.  
 
Une réunion a eu lieu entre nos deux structures le 5 octobre. L’objectif était de redéfinir les 
actions à envisager sur cette thématique et repréciser un calendrier (1 j). 

 
La CABBALR souhaite créer des aides agricoles à la diversification. Un dispositif existe déjà au 
niveau régional : le Pass'Agri filières en Hauts-de-France  

Il comporte 3 volets : 
- Micro filières atypiques végétales et animales 
- Ateliers de transformation à la ferme 
- Création ou développement d’activités d’accueil à la ferme  

 
La CABBALR souhaite s’inscrire notamment en complément pour le dernier volet, car 
développer un accueil à la ferme permet souvent une sécurisation du poste du conjoint et facilite 
la sécurité autour de la transmission.  
 
Des questions restent en suspens globalement :  

- Quelles micro filières sont spécifiques à la CABBALR (Cresson et le lingot du 
Nord ?).  
- Est-ce que le cofinancement dans le cadre des ateliers de transformation serait 
suffisamment impactant ? 
- Pour le volet accueil, est-ce que le département intervient déjà dans le 
financement ?  
- Est-ce qu’un co-financement PAFI et LEADER est possible ? 
 
 
Des retours de la région et du département sont attendus (contacts pris avec la Région, 
côté Chambre)  
 

Le coût est de 570  € (coût journalier : 1j*570€) 
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Action : Accompagner la diversification des fermes en lien avec les enjeux économiques 
et touristiques du territoire 
 
Sous action : Lancer une nouvelle campagne d’adhésion pour Campus vert 
 
La Chambre d’agriculture a organisé une réunion d’informations le 17 novembre (1j) à destination 
des agriculteurs du territoire sur la valorisation du bâti agricole à travers l’hébergement à la ferme. 
L’idée était d’informer sur les différentes options possibles dont le Campus Vert qui est à la 
recherche de nouveaux adhérents, afin de répondre aux nouvelles demandes de logement. 
 
Le coût est de 570€ (coût journalier : 1j*570€) 
 
 
 
Action : Accompagner le développement des filières agricoles amont et aval en lien avec 
les enjeux économiques du territoire. 
 

Sous action : Accompagnement technique de la filière lingot flageolet 
 
 

A l’issue de diagnostic et échanges avec les acteurs partenaires, la filière Lingot du Nord (dont 5 
producteurs sont sur le territoire de la CABBALR) a abouti à un plan d’actions sur 5 ans, structuré 
autour de 3 objectifs stratégiques :  
- Accueillir de nouveaux producteurs et développer le sentiment d’appartenance à la filière 
 - Développer de nouvelles pratiques  
- Optimiser la communication 
Sur ce 2è point, la CABBALR co-finance à hauteur de deux journées le plan d’accompagnement 
technique (2è objectif stratégique) 
 
 

Le coût est de 1 140 € (coût journalier : 2j*570€) 
 
 
 
 
 
 

 
Coût de l’enjeu 3 :  3 420€  
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Coût total de la convention 2023 
 
 
 

 
 
 

Enjeux Coût  
Enjeu 1 :  Soutenir l’agriculture par la 
création de débouchés sur les filières 
locales et renforcer le lien entre 
consommateurs et producteurs 

 

35.99 jours de conseiller : 20 514.30€ 
4343€ de dépenses extérieures 

Enjeu 2 : Assurer la préservation des 
ressources naturelles et le 
développement des énergies 
renouvelables 

27.5 jours de conseiller : 15 675€  
 

Enjeu 3 : Maintenir une agriculture 
attractive et rémunératrice 

 6 jours de conseiller : 3 420€  
 

Total 69.99 jours de conseiller : 39 609.30€  
4 343 € de dépenses extérieures 
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www.nord-pas-de-calais.chambre-agriculture.fr 
 

Votre interlocutrice 
Mathilde CLEMENT 
mathilde.clement@npdc.chambagri.fr 
06.85.20.49.30 
 
www.nord-pas-de-calais.chambre-agriculture.fr 

ANNEXES 
 



  

  

Bilan des actions menées en 

restauration hors domicile sur le 

territoire de la Communauté 
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Bilan Approlocal.fr sur le territoire de la Communauté 

d’Agglomération au 31/12/2023 

 

Les fournisseurs inscrits sur Approlocal.fr 
 

9 fournisseurs sont inscrits sur Approlocal.fr, dont 2 nouveaux* en 2023 : 

RAISON SOCIALE VILLE CATÉGORIE 
CA 2023 

(€ HT) 

SAS PRUVOST LEROY ST HILAIRE COTTES Entreprise agro-alimentaire 210 028 € 

SALAISONS DU CLAIR BOIS RUITZ Grossiste 20 886,46 € 

EARL LES SENS DE LA TERRE GONNEHEM Exploitation agricole 6 465,46 € 

LAURENT RAECKELBOOM CALONNE SUR LA LYS Exploitation agricole 133 € 

FERME D'ECQUES LAPUGNOY Exploitation agricole - 

LA FERME DE L’AUTHENTIQUE LOCON Exploitation agricole 1 889,22 € 

LES GLACES DE MARC RICHEBOURG Artisan 3 770,10 € 

GAEC DE LA BACQUEROLLE - FERME BERLETTE* CALONNE SUR LA LYS Exploitation agricole - 

LE SAFRAN DE LILI * ALLOUAGNE Exploitation agricole - 
   

243 172.24 € 

 

 

Typologie des fournisseurs : 

- 6 exploitations agricoles, dont 1 en Agriculture Biologique et 1 en Label Rouge et IGP, 

- 1 entreprise agro-alimentaire, 

- 1 grossiste, 

- 1 artisan. 

6 fournisseurs ont reçu au moins une commande en 2023, pour un montant global de 243 172 € HT. Ils étaient 

également 6 fournisseurs en 2022 (148 795€ HT). 

Le chiffre d’affaires des fournisseurs a donc augmenté de 63% (94 377 € HT) par rapport à l’année 2022.  

 

A noter :  

- Les fournisseurs Pierre Olivier Plants, Mahiu Olivier, Les escargots de la Clarence, EARL Boulet Delbarre ont 

été désinscrits durant l’année 2023 (pas de catalogues renseignés ou demande de leur part). 

 

 

 

 



  

 
 

Page 4 sur 13 
 

Les acheteurs inscrits sur Approlocal.fr 
 
37 établissements acheteurs sont inscrits sur Approlocal.fr en 2023, dont 2 nouveaux* : 

 

RAISON SOCIALE VILLE CATÉGORIE CA 2023 (€ HT) 

COLLEGE BERNARD CHOCHOY NORRENT FONTES Collège - 

COLLEGE RENE CASSIN LILLERS Collège 5 798,96 € 

COLLEGE JACQUES PREVERT HOUDAIN Collège 944,86 € 

COLLEGE HENRI WALLON DIVION Collège - 

LYCEE D'ARTOIS NOEUX-LES-MINES Lycée 4 244,45 € 

LP FERNAND DEGRUGILLIER AUCHEL Lycée 6 273,39 € 

COLLEGE LEO LAGRANGE LILLERS Collège - 

LYCEE ANDRE MALRAUX BETHUNE Lycée 1 658,53 € 

LYCEE MENDES France BRUAY-LA-BUISSIERE Lycée 1 779,79 € 

LYCEE ANATOLE France LILLERS Lycée 8993,15 € 

SIVOM DU BETHUNOIS BETHUNE Cuisine centrale - 

COLLEGE GEORGE BRASSENS ST VENANT Collège - 

COLLEGE MAURICE PIQUET ISBERGUES Collège - 

LYCEE LOUIS BLARINGHEM BETHUNE Lycée - 

1001REPAS COLLEGE SAINTE FAMILLE BETHUNE Collège - 

LE JARDIN D'HELANT ECQUEDECQUES Restauration commerciale - 

COLLEGE LIBERTE ANNEZIN Collège - 

COLLEGE JOLIOT CURIE AUCHY LES MINES Collège 640,34 € 

COLLEGE PAUL ELUARD VERMELLES Collège - 

COLLEGE EMILE ZOLA MARLES-LES-MINES Collège - 

COLLEGE EDMOND ROSTAND BRUAY-LA-BUISSIERE Collège - 

COLLEGE ALBERT DEBEYRE BEUVRY Collège 32 583,06 € 

COLLEGE PAUL VERLAINE BETHUNE Collège - 

LYCEE MARGUERITE YOURCENAR BEUVRY Lycée 4 754,89 € 

LEPTP J. BERTIN BRUAY-LA-BUISSIERE Lycée - 

LEP FLORA TRISTAN LILLERS Lycée 102,97 € 

LYCEE LAVOISIER AUCHEL Lycée 188,73 € 

COMMUNE DE RICHEBOURG RICHEBOURG Ecole maternelle et/ou primaire - 

LYCEE CARNOT BRUAY-LA-BUISSIERE Lycée - 

LP SALVADOR ALLENDE BETHUNE Lycée - 

COLLEGE SAINT EXUPERY DOUVRIN Collège - 

SARL EL BULLITO BETHUNE Restauration commerciale - 

MARPA Rive du Saint-Anne LOCON ESMS 733,77 € 

MARPA Les Bleuets RICHEBOURG ESMS 2 912,84 € 

COLLEGE FREDERIC JOLIOT CURIE CALONNE-RICOUART Collège - 

CROIX ROUGE* BRUAY-LA-BUISSIERE Epicerie Solidaire - 

COMITE DE NOEUX LES MINES DU SECOURS  
POPULAIRE FRANÇAIS* 

NOEUX-LES-MINES Epicerie Solidaire - 

   
71 609.73 € 
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Typologie des acheteurs :  

- 17 collèges,  

- 12 lycées,  

- 1 cuisine centrale,  

- 1 mairie,  

- 2 restaurations commerciales, 

- 2 établissements médico-sociaux, 

- 2 épiceries solidaires. 

14 établissements ont passé au moins une commande en 2023, pour un montant global de 71 610 € HT. Ils étaient 

13 en 2022 (42 057 € HT). 

Côté acheteurs, le chiffre d’affaires évolue donc de manière positive également sur le territoire puisqu’il augmente de 

70% (29 553 € HT) par rapport à 2022.  
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Détails des actions réalisées 
 

✓ Accompagnement de l’Offre 

 

Suivi des fournisseurs  

En 2023, 7 fournisseurs du territoire ont été accompagnés individuellement : 

- Le safran de Lili à ALLOUAGNE, pour la mise en place de son compte Approlocal. 

- La Ferme d’Ecques à LAPUGNOY, pour la mise à jour de son compte Approlocal et son développement. 

- La Ferme de l’Authentique à LOCON, pour son développement. 

- Pruvost Leroy à SAINT HILAIRE COTTES, pour son compte Approlocal, son suivi clients et son développement. 

- Les Salaisons du Clair Bois à RUITZ, pour son compte Approlocal, son suivi clients et son développement. 

- La ferme Berlette à CALONNE SUR LA LYS, pour la mise en place de son compte Approlocal. 

- Les glaces de Marc à RICHEBOURG, pour la mise à jour de son compte Approlocal et son développement. 

Suivi des rendez-vous fournisseurs réalisés en 2023 : 

Raison sociale Date des rendez-vous Commentaires 

Salaisons du Clair Bois 10/01 et 14/12 
MAJ de son compte Approlocal et 
possibilité de développement 

M. GUAQUIERE à LILLERS 23/01 Prospection / développement 

Le Safran de Lili 14/06 
Inscription sur le site Approlocal 
et accompagnement 

Ferme d’Ecques 02/10 MAJ de son compte Approlocal 

Ferme Berlette 23/10 
Inscription sur le site Approlocal 
et accompagnement 

Glaces de Marc 23/11 MAJ de son compte Approlocal 

 

 

Projet de légumerie du SIVOM du Béthunois  

Un COPIL a été organisé à la demande de la DRAAF par le SIVOM du Béthunois pour faire état de l’avancement de la 

cuisine centrale du SIVOM et du projet de légumerie associée (résultats de l’enquête). Y étaient présents la 

Communauté d’Agglomération et la Chambre d’agriculture, ainsi que leurs représentants. Organisé le 12 septembre 

2023, cette réunion a permis de valider la volonté d’un approvisionnement auprès des producteurs du territoire et 

donc de l’importance d’un sourcing en 2024 si nous voulons que les producteurs soient au rendez-vous en 2025. 

Toutefois, le SIVOM était toujours en recherche de financements. La validation du projet sera annoncée fin 2023-

début 2024 pour connaître la ligne opérationnelle à mettre ne place en 2024. 
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✓ Accompagnement de la demande 

Accompagnement des communes  

Une réunion a été organisée le 17 janvier 2023 afin de réaliser le bilan des actions 2022, présenter le plan d’actions 

2023, l’outil « ma cantine » et les modalités de télédéclaration, ainsi que faire un rappel sur les commissions de menus 

et le dispositif « cantine à 1€ ».  18 communes étaient représentées, ainsi que le SIVOM du Béthunois pour ce moment 

d’échanges et de partage d’expériences. 

Il a également été mis en place un groupe de travail avec les communes en gestion autonomes du territoire : La 

Couture, Vieille Chapelle, Richebourg et Cuinchy, ainsi que les MARPA de Locon et Richebourg.  

Réunions réalisées avec le groupe de travail : 

- 04/07 à la Mairie de Richebourg 

- 03/10 à la Mairie de Cuinchy 

Enfin, le SIVOM du Bruaysis nous a sollicité en fin d’année pour reprendre le travail sur son appel d’offres et donc le 

sourcing fournisseurs. Une réunion sera organisée en janvier 2024 pour définir ensemble le calendrier, les besoins et 

l’organisation du sourcing courant 2024 en fonction de la date estimée de publication du marché. 

 

Accompagnement des Etablissements Sociaux et Médico-Sociaux 

En partenariat avec le Département du Pas-de-Calais, nous avons poursuivi l’accompagnement des ESMS de l’Artois, 

même si la Chambre d’agriculture a focalisé ses actions plutôt sur de l’accompagnement individuel en 2023, proposant 

aux structures accueillant des personnes âgées de bénéficier d’un programme de formation spécifique « Des produits 

de qualité dans l’assiette de nos Aînés ». 

Les MARPA de Locon et Richebourg, ainsi que l’EHPAD de Marles Les Mines ont donc été accompagnés 

individuellement dans leurs approvisionnements en produits locaux. 

A la demande des 2 MARPA, une formation spécifique sur la loi EGAlim a été réalisée le 10 mai 2023. 

Enfin, après échanges avec les partenaires, et étant donné le manque de mobilisation des structures sur les dernières 

réunions/animations proposées, il a été convenu de ne pas réaliser de réunion bilan en présentiel en fin d’année 2023, 

mais de rédiger un courrier co-signé par le Département du Pas-de-Calais et l’Agglomération de Béthune-Bruay afin 

de faire le bilan des 3 années et proposer des accompagnements individuels plutôt qu’en réunions collectives. Ce 

courrier sera transmis en début d’année 2024 aux structures. 

 

Atelier découpe de viande et visite d’exploitation  

Un atelier sur la découpe de viande organisé en partenariat avec INTERBEV était prévu en 2023, couplé à une visite 

de producteur de viandes du territoire.  

Les objectifs de cet atelier : quels sont les critères qualité d’une viande, comment bien choisir ses morceaux de viande 

en fonction de sa destination culinaire et quels sont les modes de cuisson à choisir en fonction des morceaux et de la 

qualité recherchée.  

Initialement prévu en mai, août puis octobre, cette formation, bien que préparée en 2023, sera reportée en début 

d’année 2024 et proposée aux établissements collectifs, ainsi qu’aux restaurateurs du territoire. 
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Réalisation de newsletters  

2 lettres d’informations de la restauration collective ont été rédigées, en partenariat avec A PRO BIO, en juin et 

décembre 2023, à destination de toutes les communes du territoire, ainsi que des collèges, lycées et ESMS inscrits 

dans la base de données. Ces lettres permettent de mettre l’accent sur des initiatives locales, de faire le retour sur des 

évènements, de proposer des recettes, témoignages, actualités diverses … 
 

Outils de communication 

Pour aider les chefs de cuisine de la restauration collective à communiquer auprès de leurs convives sur 
l’approvisionnement, un kit de communication est mis à leur disposition par le service Approlocal.  
En 2023, ce kit a été mis à dispositions auprès de 8 établissements du territoire : 2 MARPA (Locon et Richebourg), 3 
collèges (Albert Debeyre de BEUVRY, Jacques Prévert de HOUDAIN, René Cassin de LILLERS), 3 lycées (LP Fernand 
Degrugillier de AUCHEL, Marguerite Yourcenar de BEUVRY et Anatole France de Lillers). 
 
 
 

✓ Autres actions sur le territoire en lien avec le PAT 

- Rencontre de M. Pierre VARLET, délégué régional pour Interfel Hauts-de-France, le 23/01 : échanges sur les 

possibilités de partenariat / actions sur le territoire de l’Agglomération de Béthune-Bruay : outils 

pédagogiques, animation dans les restaurants de collectivités, sensibilisation d’« éco-délégués » à une 

alimentation saine dans le cadre d’un AAP PNA, etc. 

- Participation à la 3ème rencontre du réseau des acteurs de l’alimentation durable du territoire le 10/02 avec 

l’ensemble des partenaires et acteurs du territoire qui interviennent auprès du Grand Public : travail sur des 

objectifs communs et individuels par structure, notamment sur l’organisation du groupe, les relais 

d’informations, les documents utiles, etc… 

- Outils pédagogiques : Relecture et complément du support proposé par Anaëlle HERVET, étudiante à l’IUT de 

Béthune en stage à l’Agglomération. 

- AG lingots du Nord du 09/01 : Appui auprès de la Communauté d’Agglomération Béthune-Bruay dans la 

réalisation du support de présentation utilisé pendant l’AG, notamment sur le fonctionnement d’Approlocal. 

- Appui dans la réalisation de documents pour le stand PAT, notamment sur les endives (informations sur les 

producteurs) 

- Accompagnement de ANDES et des épiceries solidaires dans la recherche de produits locaux dans le cadre de 

la subvention DDETS 62. Un webinaire de présentation du site Approlocal a été réalisé le 04/12/2023 en 

présence de 39 représentants d’épiceries solidaires des Hauts-de-France. Des épiceries solidaires du territoire 

se sont inscrites à Approlocal à l’issue de ce webinaire. En parallèle, un sourcing est réalisé par la chambre 

d’agriculture sur certains produits demandés par les épiceries. 

 

✓ Suivi du projet 

Peu de réunions de pilotage ont été réalisées en présentiel en 2023, mais des points téléphoniques ou en 

visioconférence réguliers ont été mis en place pour suivre l’avancement des actions. 

Quelques dates à retenir : 

- COTECH : 06/01 

- COTECH ESMS Artois : 26/01, 03/10 

A la demande de l’Agglomération, un bilan de certaines actions ciblées du PAT a été fourni à l’AULA.  
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Autres actions régionales 

Au-delà des actions réalisées avec la Communauté d’Agglomération de Béthune-Bruay pour son territoire, certaines 

actions plus larges ont été réalisées en 2023, dont les acteurs de l’Agglomération ont pu bénéficier également.  

Ci-dessous, un point rapide des principales actions à retenir. 

 

 

✓ Animation et promotion de la démarche d’approvisionnement local 

Challenge de l’approvisionnement local 

Cette année, un challenge, organisé du 13 mars au 9 avril 2023, a permis de récompenser les acheteurs les plus 

dynamiques sur le site Approlocal.fr. En fonction de leur classement, les gagnants ont reçu un couteau à fromage, une 

marmite à soupe, un mixeur, un aiguiseur à couteau électrique, des ustensiles pour sculpter les fruits et légumes et/ou 

un panier de produits locaux. 

Pour le Département du Pas-de-Calais, le Collège Albert Debeyre de BEUVRY a pris la deuxième place du challenge, 

derrière le lycée Jules Verne d’Etaples et devant le lycée Edouard Branly de Boulogne Sur Mer. 

 

Newsletters 

Les établissements inscrits sur Approlocal.fr ont reçu 16 newsletters et 13 actualités en 2023 les informant sur la RHD, 

les événements régionaux, des idées de recettes ainsi que des points sur la réglementation. Selon la portée des 

informations, ces newsletters sont envoyées à l’ensemble des structures sur Approlocal ou au niveau local. 

Les fournisseurs ont reçu 4 newsletters et 13 actualités. 

 

 

✓ Mise en synergie avec les dynamiques territoriales engagées : 

« Commissions Restauration Collective » 

La Chambre d’agriculture, en partenariat avec A PRO BIO, a organisé plusieurs rencontres avec les chargés de missions 

des territoires qui travaillent sur la thématique de l’approvisionnement local. Cette année 2 thématiques ont été 

abordées : 

- Inflation, clauses, révision des prix – Webinaire le 21 Mars 

- Observatoire de la Restauration Collective – Webinaire le 14 Septembre 
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✓ Rendez-vous Pro Diversification « Comment la certification HVE peut vous 

aider à valoriser la vente de vos produits ? »  

Webinaire organisé le 05 janvier 2023 et proposé à l’ensemble des producteurs et associations de producteurs des 

Hauts-de-France.  

Le programme : 

o Présentation de la loi EGAlim et notamment des objectifs d’approvisionnements fixés pour les 

restaurations collectives. 

o Présentation de l’outil Approlocal.fr 

o Présentation de la démarche HVE : qu’est-ce que la certification environnementale, nouveau 

référentiel d’attribution, modalités de certification, état de lieux des exploitations certifiées 

Aucun producteur de l’Agglomération n’y a participé. 

 

✓ AAP PNA « Des produits de qualité dans l’assiette de nos aînés » 

Lauréats de l’appel à projet du Programme National de l’Alimentation, les Chambres d’agriculture Hauts-de-France 

ont mis en place une formation autour de l’alimentation durable, gratuite et à destination des établissements médico-

sociaux accueillant des personnes âgées, sur 3 groupes pilotes : Nord, Pas-de-Calais et Somme. 

 

Les objectifs du projet : 

Aborder les problématiques nutritionnelles spécifiques à la personne âgée tout en améliorant le contenu en qualité 

et proximité de l'assiette des aînés. 

Une enquête a ainsi été diffusée auprès de tous les établissements médico-sociaux accueillant des personnes âgées 

entre le 3 février et le 06 mars pour mieux les connaître et manifester leur intérêt sur ce programme de formation. 

La formation s’est ensuite déroulée en 4 modules, en partenariat avec une diététicienne et un animateur culinaire : 

Module 1 
Viandes : choisir la qualité et les morceaux en 

accord avec les troubles bucco-dentaires et la 

dénutrition 

18 Septembre 2023 AUDINCTHUN 

Module 2 
Produits laitiers : varier et enrichir les apports 

pour limiter l’ostéoporose et lutter contre la 

dénutrition 

16 Octobre 2023 CALONNE SUR LA LYS 

Module 3 Légumineuses et céréales : diversifier les sources 

de protéines et prévenir la dénutrition 
20 Novembre 2023 ARRAS 

Pratique 

culinaire 
Mise en pratique culinaire autour des justes 

cuissons des aliments 
22 et 23 Janvier 2024 LOCON 

 

Sur le Pas-de-Calais, 7 établissements ont participé au programme de formation, dont 3 sur le territoire de 

l’Agglomération Béthune-Bruay : les MARPA de Locon et Richebourg et l’EHPAD de Calonne Ricouart. 
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✓ Atelier des chefs des lycées 

Les équipes Approlocal des Chambres d’agriculture Hauts-de-France et la Région Hauts de France ont organisé un 

« ATELIER DES CHEFS » à destination des chefs de cuisine des lycées de la Région Hauts-de-France. 

Durant ces ateliers, les chefs/cheffes ont pu laisser libre cours à leur créativité pour composer entrée, plat et dessert 

à partir d’un panier de produits locaux. La matinée s’est achevée par une dégustation des réalisations.   

Au total, 7 ateliers se sont déroulés sur les différents secteurs de la région. Celui de l’Artois a été organisé le 8 juin. 
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Perspectives 2024 

Voici les actions envisagées sur 2024 sur le territoire de la Communauté d’Agglomération de Béthune-Bruay Artois Lys 

Romane : 

- Accompagnement de la Restauration Collective 

o Accompagnement des communes : 1 réunion de lancement en début d'année (Bilan 2023 + plan 

d'actions 2024) 

o 2 réunions thématiques (thèmes à définir) 

o Accompagnement des communes en gestion autonome : groupe de travail avec les communes de 

Richebourg, Cuinchy et les MARPA de Locon et Richebourg. 

o Accompagnement du SIVOM du Béthunois dans le sourcing des producteurs pour la légumerie. 

o Accompagnement du SIVOM du Bruaysis dans le sourcing des producteurs pour son prochain AO. 

o Visite d'exploitation : production de lentilles en juin 

- Accompagnement des fournisseurs : prospection des producteurs pour la RHD : appui à la mise en place 

d'Approlocal auprès des producteurs 

- Organisation d’un salon Offre-demande à l’automne 

- Accompagnement des bistrots de Pays 

- Participation à la rédaction des lettres d’informations aux acteurs de la restauration collective  

- Participation au Comité Local de l’Alimentation. 

- Accompagnement des porteurs de projet ou à l’émergence de projets en lien avec le PAT (ANDES) 
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www.bethunebruay.fr

Chambre d’agriculture du  
Nord-Pas de Calais
07 85 77 58 85

Communauté d’Agglomération de 
Béthune-Bruay, Artois Lys Romane
03 21 61 50 00

Contacts

1  La ferme des 3 pommes
2  La ferme des peupliers
3  Le safran de Lili

4  J.Dubois Horticulteur
5  Rapid'Ferme
6  SCEA du moulin
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Dimanche 11 juin, ils vous ouvrent leurs portes...

D’un côté, les consommateurs ont une 
envie croissante de manger mieux 
et local. De l’autre, les producteurs 
agricoles souhaitent voir leur métier 
revalorisé. Des desiderata entendus 
puisque l'Agglomération s’attèle à 
élaborer son Programme alimentaire 
territorial. Une démarche mobilisant 
les exploitations agricoles et les 
industries agro-alimentaires, les 
artisans et les citoyens du territoire 
autour de la croissance d'une 
agriculture de proximité respectueuse 
de l’environnement. 

Tous aspirent à faciliter le 
développement des circuits courts

près de 30 % des exploitants du 
territoire pratiquent la vente directe

et tous entendent insuffler des 
actions au service du développement 
durable 

l'accès à une alimentation de 
qualité pour tous, l'évolution des 
pratiques agricoles : réduction 
des consommations d’énergies 
directes (fioul, électricité…) et 
indirectes (fertilisants, alimentation 
animale…), le maintien des milieux 
bocagers ou humides, la lutte 
contre l’érosion des sols…

Voilà, dans les grandes lignes, 
comment maintenir et développer 
un secteur économique important 
tout en favorisant une meilleure 
alimentation pour tous...

Participer à l'opération Fermes 
en fête et fréquenter ensuite 
régulièrement leurs étals fait 
de vous un maillon essentiel à 
cette grande évolution !

Le Safran de Lili
72 chemin de derrière 
Allouagne 

• Découverte de la culture du safran
• Activités ludiques sur la récolte des graines 
• Visite du moulin à farine 
• Vente directe 
• Dégustation et animations culinaires par Chefs en Nord 

Pas de restauration

Fardel Amaury 

Porte ouverte sur réservation
06 12 14 14 21 / 06 67 10 69 68

 Le-Safran-de-Lili

Cultures
Safran

Lentilles
Farine

Ferme des 
peupliers
1172 rue du Pont 
d'Agronsart
La Couture

• Dégustation de la bière La Bellotte 
• Visite de la brasserie
• Marché de producteurs
• Concert
• Dégustation et animations culinaires par Chefs en Nord  

Foodtruck : La Friterie de Julie  réservation : 06 84 33 24 43

Desmedt Isabelle et Frédéric 

 La Bellotte

Brasserie

Rapid'Ferm
8 place Roger Salengro
Hersin-Coupigny

• Visite de la ferme et approche de 
l'agroécologie
• Marché des produits locaux et de saison
• Balade en calèche - Baptême de tracteur
• Jeux et récits contés pour les enfants
• Dégustation et animations culinaires par Chefs en Nord  

Foodtruck : La virée des saveurs réservation : 06 87 82 31 67

Trolet Diane et Gabriel 

 Rapid'Ferm

Polyculture
Fraises

Pommes de terre

La ferme des 3 
pommes
30 rue principale 
Bourecq  

• Découverte de la production de pomme de terre
• Visite de la ferme
• Balades en tracteur et en poney avec les écuries du 
Romblay - Ateliers M & Mme Patate
• Vente directe 
• Dégustation et animations culinaires par Chefs en Nord  
• Apéro repas dansant avec l’Harmonie de Gonnehem 

Repas fermier réservation : 06 88 68 17 73

De St Laurent Catherine et Edouard

   La ferme des 3 Pommes

Polyculture
Pommes de terre

Lin
Céréales

J. Dubois 
Horticulteur
244 rue de l'Université
Béthune

Dubois Sonia et Jean 

 Scop-J-Dubois-Horticulteur
 www.j-dubois.frHorticulture

Fleurs
Biscuits

• Visite des serres 
• Animations pour les enfants 
• Vente directe
• Dégustation et animations culinaires par Chefs en Nord  

Barbecue avec des produits locaux réservation : 03 21 57 59 01

SCEA du 
moulin 
Rue Léo Lagrange 
Fresnicourt le Dolmen 

• Visite d’une parcelle viticole
• Découverte de la viticulture 
• Jeux pour les enfants 
• Dégustation et animations culinaires par Chefs en Nord 

Pas de restauration 

Carbonnaux Laurianne et Paul Adrien

  Famille Carbonnaux
Polyculture
Viticulture 
Vin blanc



Fermes en fête
11 juin 2023

Mardi 10 mai 2023– Réunion d’information – Lillers



En bref

2

Le 11 juin 2023

Animations au sein de vos exploitations 
pour présenter votre métier, votre 
quotidien, promouvoir les productions 
locales, les produits saisonniers 

6 exploitations

Thème : les pratiques 
agricoles



Communication
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Affiches Flyer

Impression par la CABBALR 800 10 000

Mise à disposition des exploitants 400 8 000

Par ferme 65 1 300

Questions ouvertes 
 Disponibilité des flyers
 Destinataires des diffusions
 Envoi sur des canaux informatiques, notamment pour les écoles 
 Communication auprès de la presse
 Matériel de fléchage
 …
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Animations

5

Questions ouvertes

 Fourniture par la CABBALR : chaises, tables, barrières ?
 Chefs en Nord : 2 chefs par exploitation. Avez-vous eu un contact ? 
 Besoins de votre part ?
 Assurez-vous de bien délimiter vos espaces (privés, dangereux, machines 

non accessibles…)
 …



www.agriculture-npdc.fr

Nous restons à votre disposition 
Claude Davaine

07 85 77 58 85 
claude.davaine@npdc.chambagri.fr



Fermes en fête
11 juin 2023

Mardi 26 juin 2023– Réunion débriefing – Lorgies



Retour sur l’évènement

2

Ferme Chiffres

La Couture

Allouagne

Bourecq

Hersin

Fresnicourt

 Comment s’est passée la journée ?
 Chefs en Nord ? Retour très positif de leur part 
 Chiffres ?
 Points d’amélioration ? Temps de travail ensuite 

pour en discuter ensemble

Tour de table 



La suite ?

3

 Participation de la Chambre ? 
 Participation de la CABBALR ? 

 Presse
 Signalétique
 Communication 

 Prochaine édition en 2024 ou en 2025 ?
 Nouveaux participants?



www.agriculture-npdc.fr

Claude Davaine

07 85 77 58 85 

claude.davaine@npdc.chambagri.fr



Villeneuve d'Ascq,le 13 Juin 2023

Chambre d'Agriculture Nord-Pas de Calais

56 Avenue Roger Salengro - BP80039

62223  SAINT LAURENT BLANGY

FACTURE N°23/005  Réf. Commande : 2023.4.24.0948

Date de la manifestation : Dimanche 11 Juin 2023

Lieu : Fermes en Fête (Béthunois)

Horaire : 9h30 à 17h30

Description P.U.TTC Qte Total TTC

Forfait journée (Frais de transport des intervenants inclus) 900,00 € 5 4 500,00 €

Forfait 1/2 journée: livraison & installation matériel sur les sites 350,00 € 1 350,00 €

Remise partenariat Comité de promotion -200,00 € 5 -1 000,00 €

Denrées alimentaires complémentaires 120,00 € 5 600,00 €

Installation du plateau technique équipé 600,00 € Offert

Consommables ECO Biodégradables + Produits d'hygiène 120,00 € 5 600,00 €

Divers

L'organisateur s'engage à mettre à disposition sur site

Arrivée électrique (minimum 10 kw)

Point d'eau potable

Tables de travail ( 2 grandes au minimum)

Point d'eau et possibilité d'entretien du matériel

Protection si le site est en extérieur ( barnum, tonnelles..)

Montant Total 5 050,00 €

Le Président, 

    Hervé DUPLOUY

                       Identifiant Siret : 500 709 407 00018                    Les Chefs en Nord

Les Chefs en Nord     33 Allée des Coquelicots    59650 Villeneuve d'Ascq  

      Téléphone: 06.62.58.39.94      E-mail: duplouy.herve@bbox.fr

Association régie par Loi 1901, non assujettie à la TVA n°W 595010834  Préfecture du Nord

Les Chefs en Nord

Animations Culinaires

Animation et démonstration culinaire autour des produits locaux



Diagnostic de 174 bordures de champs 
chez 5 agriculteurs de la CABBALR en 2022

Echantillonnage des 
bordures au filet fauchoir

Quelques 
auxiliaires 
retrouvés dans 
les bordures…

Coccinelle à 7 points  
Coccinella 
septempunctata

Tétragnathe étirée
Tetragnatha extensa

Carabe 
Poecilus cupreus

Les bords de champs
Un trésor à préserver !

LA FLORE
144 espèces végétales recensées
Adventices : Moins de 20 % en 
abondance
Principalement Folle avoine, 
Chiendent commun et Rumex

Rumex sp. Paturin commun

LA FAUNE
Jusqu’à 3000 Arthropodes / m² de bords de champs -> Formidable 
Biodiversité !!!
Moins de 2% de ravageurs pour 15 % d’auxiliaires présents
Avec une gestion adaptée, la régulation naturelle peut dépasser les 
2000 pucerons consommés/jour/m²



Quelques conseils de gestion pour préserver la 
biodiversité des bordures : 

Conserver une largeur de bordure d’au moins 1 
mètre

Limiter la dérive de fertilisants et d’intrants sur les 
bordures

Laisser un minimum de hauteur de végétation lors 
du broyage/fauchage

Préférer la Fauche au Broyage
 Exporter les produits de fauche si possible

Respecter les dates réglementaires pour l’entretien
Une intervention en fin d’automne ou en sortie 

d’hiver (voire 1 an/2) permet de préserver la faune

Entretien chimique à bannir !

Broyage trop 
ras

Mise à nu du 
sol 

Faible largueur

Largueur 
suffisante 
(>1m)

Hauteur de 
broyage 
correcte et bon 
recouvrement 

Gestion à améliorer 

Gestion favorisant la 
biodiversité

Quelle gestion adopter pour 
mes bords de champs ?

Attention, si vous avez déclaré votre 
bordure en SIE, aucun traitement n’est 

autorisé !!!
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Érosion des sols

Assurer la protection des sols et 
diminuer les risques d’érosion et 

de ruissellement via les 
pratiques agronomiques

30/05/2023 – Gauchin-Légal



page 2

• Le capital « sol » et les  impacts 
de l’érosion sur la fertilité des 
sols

• Les pratiques agronomiques 
permettant de réduire les risques 
d’érosion et de ruissellement sur 
les parcelles agricoles

Ordre du jour



Sensibilisation à l’érosion 
des sols – support de la 
production agricole

page 3



EAU /PLUIE / CLIMAT
Intensité / taille des gouttes (orages), durée
Vitesse d’écoulement élevée sur les pentes

COMPOSANTES 
DU SOL

SOLS : texture : limoneux à 
sablo-limoneux, taux de matière 
organique faible (1% de MO en plus = 
diminution de l’érodibilité de 10%), 
faible perméabilité du sol (saturation 
plus rapide), humidité du sol élevée 
(favorise le ruissellement) 

RELIEF : longueur-pente des parcelles, 
zones de convergence

OCCUPATION
du SOL et CULTURES

CULTURES : 
plantes sarclées, couverts peu 
développés (peu de racines, 
peu d’infiltration par le 
complexe sol-végétation)

PRATIQUES à RISQUE :
sol nu en interculture, 
tassements, affinement 
excessif...

AMENAGEMENT du TERRITOIRE
Urbanisation, routes, parkings, 

suppression des zones tampons et des obstacles naturels, ... 4

Les facteurs de l’érosion



Erosion hivernale

Actions agronomiques

Petits aménagements

Pluies continues peu intenses Pluies orageuses

Erosion de printemps

Actions hydrauliques

Aménagements lourds

5

Les différentes type de pluies et leurs impacts



La perte de sol - Enjeux 
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Les cinq premiers centimètres du sol sont les plus fertiles mais aussi les plus sensibles en cas 
d’érosion et/ou de ruissellement : risque de perte de matière organique importante indispensable à la 

stabilité du sol

Ravine identifiée à Tubersent

Erosion en NPDC : perte de 0,1 à 10 T/ha/an 
(2/3 dans les talwegs et 1/3 en érosion diffuse)

Création de sol : 0.1 mm / an 
Perte en érosion : 1mm / an

10 ans de reconstruction



Le sol – support de la production agricole

page 7

Présence de champignons (mycelium), bactéries, nématodes, vers de terres, etc.

Échange nutritif avec les cultures
Transfert de matière organique

Décomposition de la matière organique
Cycle de l’azote
Stabilité du sol

Circulation de l’eau
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Lit de semence

Travail profond

Fond du labour

Sous-sol

BATTANCE

TASSEMENT

SEMELLES

Les freins à l’infiltration
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EROSION

Quasi-totale avec 
sol couvert

La rugosité permet le 
stockage de l’eau

Infiltration dépend de la 
structure / biologie du sol

Stockage

Ruissellement

Infiltration

Interception 
par les 
plantes

Le devenir de la pluie
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Un travail à effectuer à l’échelle d’un bassin versant



Les pratiques 
agronomiques 
permettant de réduire 
l’impact de l’érosion et du 
ruissellement sur les 
parcelles agricoles

page 11
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Maintenir des résidus de 
culture en surface, semer 
des intercultures, éviter les 
sols nus…

➔ Efficacité à partir de 40 % 
de sol couvert

Couverture du sol
Protéger le sol contre l’impact des gouttes de pluie



Jouer sur la taille et la longueur des parcelles – alternance spatiale des cultures +/- sensibles –
concertation de l’assolement, gestion différenciée des fourrières, …

Fourrières en herbe ou en culture 

d’automne : 12 m d’herbe en bas de 

pente réduit des 2/3 l’érosion des sols

Réduire les longueurs de pente :
Pour une pente de 5%, une parcelle de 100 

m de long s’érode 4x moins qu’une parcelle 
de 400 m

14

Assolement



Stabiliser les agrégats du sol

15

Plus la quantité de MO
dans le sol est
importante, plus le risque
de battance est faible

Amendements calciques, 
apports fréquents de 
matières organiques, 
couverts hivernaux,…

La matière organique

La matière organique améliore la stabilité de la matière organique



Limiter la battance et la compaction, favoriser la porosité des sols, l’activité des vers de terre, ne pas 
trop affiner le sol, …

Favoriser l’infiltration - limiter le tassement

16

Chantier agricole
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TCS Strip-Till Semis-direct

Simplification du travail du sol
Travail du sol



Permet de stocker l’eau et ralentir les écoulements dans les parcelles

Micro-buttes en interbutte

18

Technique innovante

file:///D:/Images/Machinisme/Buttage anti érosion/Bonnieres 2008/Barbutte.AVI


Permet de conserver une bonne structure,
des éléments grossiers et de ralentir les
eaux à l’aide des débris végétaux. Des
essais sont en cours depuis le début
d’année 2022.

Prébuttage d’automne
Technique innovante



Installer des obstacles temporaires dans les parcelles  et en sortie de champ, 
reprendre les chantiers de récolte, diffuser l’eau autour des chemins. 

20

Réagir après les crises en urgence



1.1 Développer des débouchés pour 

les filières locales et accompagner les 

acheteurs 

DEVELOPPELENT ECONOMIQUE

1.1 Développer des débouchés pour 

les filières locales et accompagner les 

acheteurs

Newsletters aux acteurs de la 

restauration collective
DEVELOPPELENT ECONOMIQUE Magaly  DEBEAUMONT S JOFFRES S JOFFRES

2             1 196,00   

1.1 Développer des débouchés pour 

les filières locales et accompagner les 

acheteurs

Accompagner et soutenir les acteurs 

de la restauration collective vers 

l’introduction de 50% de produits sous 

signe officiel de qualité (dont 20% AB) 

DEVELOPPELENT ECONOMIQUE Magaly  DEBEAUMONT S JOFFRES S JOFFRES

1,5                897,00   

DEVELOPPELENT ECONOMIQUE

1.1   Développer des débouchés pour 

les filières locales et accompagner les 

acheteurs 

Accompagner les porteurs de projets 

en lien avec le PAT
DEVELOPPELENT ECONOMIQUE Magaly  DEBEAUMONT S JOFFRES S JOFFRES

3             1 794,00   

pilotage du PAT et de la convention 

chambre d'agriculture
Comité locale de l'alimentation DEVELOPPELENT ECONOMIQUE Mathilde CLEMENT S JOFFRES + Claire MOREL S JOFFRES 3                         -     

SOUS TOTAL 36 19 734,00

2.1 Protéger les ressources naturelles 

(eau sol biodiversité) en 

encourageant les pratiques agro-

écologiques

Opération nichoirs
Direction des Milieux Naturels et des 

Risques
Mathilde CLEMENT N. BRET F. TIVELET

2 1196

2.1   Protéger les ressources 

naturelles (eau sol biodiversité) en 

encourageant les pratiques agro-

écologiques

Poursuite réflexion / consultation 

« Water for tomorrow » et déclinaison 

locale en actions

Direction du Petit Cycle de l'Eau

Claire BODELE

Léa HERMIER

Aurore VASSEUR
F. DECOFOUR T. VILLIER

10 5980

 2.2  Concourir à la gestion des 

milieux aquatiques et à la lutte 

contre les inondations ( ex : entretien 

des cours d’eau, lutte contre l’érosion 

des sols etc… ) 

Réunions de GT GEMAPI

Réunions concernant l'entretien des 

aménagements d'hydraulique douce

Réunions emprises foncières (PAPI, 

ruissellements)

Direction des Milieux Naturels et des 

Risques
Mathilde CLEMENT

M. COZETTE

Y. DELGERY
Y. DELGERY

15 8970

2.4 Développer des sources 

d’énergies à partir des productions 

agricoles (méthanisation / réseau de 

chaleur) ou des installations agricoles 

(photovoltaïque)

Développement des sources 

d’énergies à partir des productions 

agricoles (méthanisation / réseau de 

chaleur) – photovoltaïque 

Energies Arnauld ETIENNE
V. BOQUILLON+ C. LUNG + Claire 

MOREL
C. WEBERT 

4 2392

2.3 Valoriser la matière organique 

issue du territoire sur ses terres 

agricoles (déchets verts, déchets 

alimentaires et agroalimentaires et 

boues de stations)

Gestion du marché déchets verts 
service Economie Circulaire et 

Prévention des Déchets 
Mathilde CLEMENT M. DECOOPMAN S/ HENOCQ

4 2392

SOUS TOTAL 35 20930

Demande d'un producteur financement 

d'une étude transmission 
Développement Economique Pauline DUCROCQ Claire MOREL V. MOREL

Projet d’implantation de productions sur 

foncier communautaire (AMI…) et zone-

test

Développement Economique Hélène STAELEN Claire MOREL T. KEVAL

3.1 Accompagner l'installation-

transmission des exploitations agricoles

Aides économiques aux reprises - aides 

aux cédants 
Développement Economique Pauline DUCROCQ Claire MOREL V. MOREL

1

598
3.5 Accompagner le développement des 

filières agricoles amont et aval en lien 

avec les enjeux économiques du 

territoire.

Accompagnement durabilité du système 

de production – pôle légumes - 

Accompagnement technique filière lingot 

flageolet

Développement Economique Pôle Légumes Claire MOREL S. JOFFRES

2

1196
3.5 Accompagner le développement des 

filières agricoles amont et aval en lien 

avec les enjeux économiques du 

territoire.

Etude distribution de produits locaux 

acheteurs RHD
Développement Economique

Magaly DEBEAUMONT

Mathilde CLEMENT
S. JOFFRES P. TOUPET

6

3588
Maintenir une agriculture attractive et 

rémunératrice
Aides économiques diversification et Bio Développement Economique Alessia DI PIETRO Claire MOREL V. MOREL 1

598
SOUS TOTAL 10 5980

TOTAL 81 46 644,00

Document de travail - Programme 2024 

Validation du Plan d'actions 2024

Direction CABBALR Equipe Chambre Equipe CABBALR RéférentEnjeux Actions proposées Sous actions Nombre de 

jours total 

prévus

Chambre

MAINTENIR UNE

 AGRICULTURE ATTRACTIVE

 ET REMUNERATRICE

1.1   Développer des débouchés pour 

les filières locales et accompagner les 

acheteurs 

Magaly  DEBEAUMONT S JOFFRES

3.1	Accompagner l’installation-

transmission des exploitations agricoles 

    ASSURER LA 

PRESERVATION

 DES RESSOURCES 

NATURELLES

 ET LE DEVELOPPEMENT DES 

ENERGIES RENOUVELABLES

SOUTENIR L’AGRICULTURE

 PAR LA CREATION DE 

DEBOUCHES

 SUR LES FILIERES LOCALES ET 

RENFORCER LE LIEN ENTRE 

CONSOMMATEURS 

ET PRODUCTEURS

Magaly  DEBEAUMONT S JOFFRES

Coût 

Chambre

TTC (au tarif 

2024 

Chambre en 

vigueur)

Accompagner sur la mutualisation : 

outils logistique de transformation et 

de distribution, contractualisation

3,5

Accompagnement des acheteurs: 

rendez-vous avec les communes, 

accompagnement du SIVOM du 

Bruaysis, salon offre-demande, bistrot 

de Pays

23

S JOFFRES

S JOFFRES

            2 093,00   

         13 754,00   
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